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Licenciado y Doctorado en Medicina y Cirugia Otorrinolaringolégica por la Universidad de Barcelona
con el trabajo de investigacion sobre el olfato en la mujer gestante. Miembro de la Sociedad Espafiola
de Otorrinolaringologia y responsable de cursos de instruccién sobre olfaccié de dicha sociedad.
Especializado en patologia sensorial y experto en Gestion de la Sensorialidad, y en orientacion de
las patologias médicas por medio de la alteracion sensorial. Especializado en Bioética. Titulo de
Programador Neurolingiiistico y Coach Personal. Ha sido Jefe del Servicio ORL de BSA (Badalona
Serveis Assistencials), Nivel D del escalafén médico, miembro del grupo de R+D+| de BSA. Ha sido
también director de distintos proyectos NEOSABOR (Cancer y Sensorialidad olfativa y del sabor),
OLFACWERB: (atencién de pacientes con alteraciones del sabor). MEDSENES: aplicacién de la medicina
sensorial en internet). Responsable el Proyecto Acutinit-2013-15. (Estudio de la atencién de los
pacientes con Acufenos).

Analista de la percepcion olfativa de la poblacion en general Investigador de las alteraciones del
olfato ). Director del proyecto QVOLF (Calidad de vida en las alteraciones del olfato). Co-director del
proyecto OLFACAT (Estudio del olfato de toda la poblacién de Catalufia). Co-investigador en el
proyecto OLFACKINSON (Estudio “El olfato como valor predictivo de la Enfermedad de Parkinson”)
de los Servicios de Neurologia HGTiP y de ORL de BSA.

Miembro direccion de SQS: Simposium Quimica Sensorial de Expoquimia. Asesor cientifico de
Expoquimia, y de la Sociedad Espafiola de Ciencias Sensoriales (SECS) y Percepnet (Centro de
recursos sobre percepcion y ciencias sensoriales). Vocal Comisionado de I+D de la SECS. Director
de Sensometrics. Co-organizador y miembro del Comité Cientifico de los Congresos Internacionales
de la SECS, miembro del Consejo directivo de SKC (Science.Knowledge and Communication Rubes).
Coordinador cientifico de Workshop-GAES-(2010). Profesor de cursos de la FUNDACION ALICIA
(Ciéncia i Alimentacié. Divulgador cientifico, conferenciante, invitado en las distintas cadenas de
Radio y TV del Estado.

Es disefiador del sistema de valoracion del Sabor: “Saborimetria-BAST-24". Ha participado en
proyectos del Instituto de Neurociencia de Castilla y Le6n (INCyL)-CESIC Universidad de Salamanca.
Publicaciones nacionales e internacionales sobre patologia del olfato-gustativa, ponente en
congresos. Corrector-revisor de publicaciones. Supervisor, Director y co-director de tesis doctorales.
Miembro de tribunales de Doctorado. Profesor invitado de Facultades y Universidades también
nacionales e internacionales. Autor de diversos libros sobre el olfato, el gusto y sus patologias, y de
la pedagogia sensorial sobre el feto en la madre gestante “Senso-Percepciéon Prenatal. Pedagogia
Prenatal de la gestacion sensorial” Contributor to Book of European Manual of Medicine.
Otorhinolaryngology, Head & Nekc Surgery (2010). Autor de las patentes BAST, GIIASP y 30IKOS.
Premio EACCME (European Accreditation Council for Continuing Medical Education).

En la actualidad forma parte del equipo de Investigacién Clinica de la Red Olfativa Espafiola (ROE)
del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CESIC), Responsable de las webs sobre el olfato
y sensorialidad (www.bast-24.cat y www.percepsenses.cat . Asesor Sensorial de The Barcelona Wine
School (Outlook Wine).

Corrector de la enciclopedia (Bullipedia) de la Bulli Foundation, Miembro del grupo de investigacion
del proyecto “El sentido del cacao” https://www.bbva.com/es/jordi-roca-y-bbva-lanzan-el-sentido-
del-cacao-un-proyecto-para-visibilizar-los-trastornos-del-sabor/ del equipo de investigacion del
Celler de Can Roca para la recuperacion del gusto y del olfato en los pacientes de cancer.

Director del Curso de Ciencias Sensoriales y Creatividad Gastronémica del Celler de Can Roca y
del“Curso Avanzado en Percepcion y Sensorialidad” del Beauty Cluster de Barcelona.

Fundador del grupo “GIIASP” (Grupo de Investigacion Interdisciplinar de la Senso-Percepcién) y Co-
director e instructor de la Tesis Dotoral sobre la COVID y el olfato del Servicio de ORL del Parc Tauli
de Sabadell. Director del proyecto AROMATEIA 2022°23 https://www.percepsenses.cat/proyecto-
aromatei%C3%A0
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