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CV Sabine Klute 

Es una chef formada con amplia experiencia internacional y dietista titulada . 

Desde 1995, trabaja en el desarrollo de productos en “apetito”. Actualmente, lidera el 
equipo que es responsable del desarrollo de productos internacionales, y sobre todo, 
productos específicos  de dietas para disfagia, Se dedica especialmente a desarrollar 
soluciones nutricionales personalizadas.  

Cuenta con una larga experiencia en la implementación del estándar internacional IDDSI  en 
Alemania y Europa, con el objetivo de mejorar la atención a las personas con trastornos de 
deglución. 

Es responsable del lanzamiento de la gama de  productos “Softer Foods” en el Reino Unido, 
que ha recibido múltiples premios, incluidos el prestigioso Queen’s Award for Enterprise y 
el British Frozen Food Award, ambos otorgados en el Reino Unido. Además, una línea de 
productos bajo la marca winVitalis fue finalista en los DTI Frozen Food Awards. 


